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Kyseliny se do drazé bonbont ptidavaji jako ochucovadlo. Pomoci isotachoforetického analyzatoru
IONOSEP 2001, 2003 je mozn¢ stanovit vybrané kyseliny v bonbonech.

Uprava vzorku:

Do 100ml Sirokohrdl¢é baiky se odvazi 1-10 g (1 g kyselé bonbony, napt. Bon-Pari, 5 g vétrové
bonbony, napt. Vétrovky, 10 g bonbony proti kasli, napt. Hustenbonbons Egger) podrcenych bonbont.
K navéazce se ptfidd asi 50 ml destilované vody a bonbony se rozpusti plsobenim ultrazvukové lazné.
Po doplnéni extraktu po znacku se smés analyzuje bez dal§iho fedéni.

Detek¢ni limity jsou pro navazku 10 g nizsi nez 20 mg/kg.

Podminky analyzy

Vedouci elektrolyt: 10 mM HCI + 5,5 mM BTP! + 0,1% HPMC? (pH 6,2)
Koncovy elektrolyt: 10 mM MES3

Hnaci proud: pocateéni 80 pA, koncovy 30 uA

Doba analyzy: 15 minut

Mad analyzy: anionicky

Analyza modelové smési (a) bonboni Bon-Pari (b) a bonbonii proti kasli Hustenbonbons Egger (c¢)
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Stanoveni vybranych kyselin v marmeladach a dZzemech

I'1,3-bis[tris(hydroxymethyl)methylamino]propan, bis-tris-propan
2 hydroxypropylmethyl celulosa

3 morfolinethansulfonova kyselina

4 vinnan migruje ve smésné z6né s fumaratem



